
  
 
 

GAIG BARCELONA  
Nau Santa Maria 5-7, 08017  
T. 934291017   
info@restaurantgaig.com 
 

ENCARREGA LA CUINA D’EN CARLES GAIG A CASA 
 

Ostres al natural i vinagreta d’escalunyes (3 p)   18,00€ 
Filets d’anxova de L’Escala” X L “ (6 p)   18,00€ 

Bunyols de bacallà (4 p)   13,00€ 
Croquetes de pollastre rostit (3 p)   8,40€ 

Ensaladilla russa amb ventresca de tonyina   15,00€ 
Amanida de  llagostins i mango  24,00€ 
Sopa de ceba amb torradetes  1L 20,00€ 

Carpaccio de gamba amb un toc de soja   30,00€ 
Pastis d’escórpora amb maionesa de safrà  24,50€ 
Terrina de foie gras d’ànec amb torrades   30,00€ 

Macarrons del cardenal   17,00€ 
Canalons tradicionals amb beixamel de tòfona 

Safata de 4 u     24€ 
Safata de 10 u    60€ 

Vieires amb mongete tendre amb celeri i cecina 30,00€  
Llom de bacallà amb samfaina  30,00€ 

Llobarro salvatge amb cremós vegetal i patchoy  40,00€ 
Rap al forn amb patates, all i pernil    34,00€  

Steak tartar, patates pont neuf i cremós de mostassa   30,00€ 
Tripa i cap-i-pota de vedella amb daus de patata   19,00€ 

Fricandó amb moixerons i daus de patata   24,50€ 
Peus de porc guisats   22,00€ 

Garrí desossat amb el seu suc   30,00€ 
Fideuà de llagostins, sípia i all i oli   31,00€pp  (min. 2 persones) 

Arròs Mariner de gambeta i calamarsets   34,00€pp (min. 2 persones) 
Arròs de colomí i ceps    33,00€pp (min. 2 persones) 
 

POSTRES 
Coulant de xocolata Guanaja amb festucs  7,80€ 

Pecat de xocolata amb salsa de taronja  7,80€ 
Tiramisú al rom   9,00€ 

Carquinyolis  9,00€ 
Cheescake (3 pax)   20,00 € 


